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Caramelcreme mit Rahmgupf

Woche 48 MITTAGESSEN
Tagesmeni Vegetarisches Menu
Marronicremesuppe Marronicremesuppe
Paniertes Schweinsschnitzel Paniertes Quornschnitzel
Montag Pommes Frites Pommes Frites
25. Nov Erbsli und Ruebli Erbsli und Ruebli
2019 Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Champighonscremesuppe Champighonscremesuppe
Dienstag Gehacktes mit Hornli Tofugehacktes mit Gemusewdrfel
26. Nov Apfelmus Hornli
2019 Apfelmus
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Kirbiscremesuppe Gelberbsensuppe
Mittwoch Wiener Kalbsgulasch Gemiesgulasch im
27. Nov Kartoffelstock Kartoffelstockring
2019 Butterbohnen
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
Donnerstag | Geschmorter Kalbsbraten Waadtlander Lauchwéahe
28. Nov Teigwaren mit Salaten garniert
2019 Lauchgemise
Salat Salat
Schoggimousse Schoggimousse
Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe
Freitag Seelachsfischstabli gebacken Quornsticks, Sauce Remoulade
29. Nov Sauce Remoulade Buttekartoffeln
2019 Butterkartoffeln / Rahmspinat Rahmspinat
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Cremesuppe von Herbstgemuisen Cremesuppe von Herbstgemiise
Samstag Hacksteak mit Champighonssauce Maispizza mit Auberginen,
30. Nov Polenta Zucchetti und Champignons
2019 Kohlrabli mit Safran
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen
Sonntag Schweinsfilet rosa gebraten Tofusteak an Portweinjus
01. Dez Portweinjus Spétzli
2019 Spatzli / Romanesco mit Mandelbutter Romanesco mit Mandelbutter
Salat Salat

Caramelcreme mit Rahmgupf

WOCHENHIT MITTAG (Montag bis Freitag)

Suppe / Salat

Frichte

Sofern nichts anderes vermerkt ist, servieren wir lhnen nur Schweizer Fleisch.

Menuanderungen bleiben vorbehalten. Uber allergene Inhaltsstoffe in den einzelnen Lebensmitteln informiert Sie auf Anfrage eine fachkundige Person aus der Kiiche.




