Zentrum
Sunnegarte

Woche 10 MITTAGESSEN
Tagesmeni Vegetarisches MenU
Cremesuppe von Gartengemusen Cremesuppe von Gartengemusen
Montag Schweinsschnitzel paniert Quornsticks gebacken
02. Mrz Pommes Frites Pommes Frites
2020 Vichykarotten Vichykarotten
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Bouillon mit Fideli Bouillon mit Fideli
Dienstag Rippli und Speck Bindner Chaswahe
03. Mrz Bouillonkartoffeln mit Salaten garniert
2020 Sauerkraut
Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Blumenkohlplireesuppe Blumenkohlpilreesuppe
Mittwoch Pojarskisteak an Champignonsauce Schwingerchashdrnli
04. Mrz Schwingerhdérnli mit Brosmeli
2020 Broccoli mit Nussbutter Apfelmus
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Pfalzer Karottencremesuppe Pfalzer Karottencremesuppe
Donnerstag Arbeitercervelat mit Jus Tofuschnitzel
05. Mrz Pilawreis Pilawreis
2020 Butterbohnen Butterbohnen
Salat Salat
Vanillequarkcreme mit Bananen Vanillequarkcreme mit Bananen
Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe
Freitag Seelachsfischstébli gebacken Spiegelei auf
06. Mrz Butterkartoffeln, Remouladensauce Blattspinat
2020 Blattspinat Butterkartoffeln
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Gerostete Griesssuppe Gerdstete Griesssuppe
Samstag Pouletoberschenkel an Rosmarinjus Spiralen-Lauchgratin
07. Mrz Spiralen
2020 Lauchgemiise ala créme
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen
Sonntag Rindsbraten an Rotweinsauce Tofuschnitzel mit Krauter gebraten
08. Mrz Kartoffelstock Kartoffelstock
2020 Ratatouille Ratatouille
Salat Salat
Caramelkopfli mit Rahm Caramelkdpfli mit Rahm

WOCHENHIT MITTAG (Montag bis Freitag)

Suppe / Salat

Safranrisotto mit bunten Gemusen und Steinpilzen

Frichte

Sofern nichts anderes vermerkt ist, servieren wir Ihnen nur Schweizer Fleisch.

Menuanderungen bleiben vorbehalten. Uber allergene Inhaltsstoffe in den einzelnen Lebensmitteln informiert Sie auf Anfrage eine fachkundige Person aus der Kiiche.



