Zentrum
(El_‘: Sunnegarte
Woche 19 MITTAGESSEN
Tagesmeni Vegetarisches MenU

Selleriecremesuppe

Selleriecremesuppe

Caramelkopfli mit Rahm

Montag Schweinsgeschnetzeltes an Calvadossauce Tofugeschnetzeltes an Calvadossauce
10. Mai Pilawreis Pilawreis
2021 Erbsli Erbsli
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe
Dienstag Kalbspojarski Champignonssauce Kartoffelstockring mit frischen
11. Mai Kartoffelstock Gemiusen alacréme
2021 Glasierte Ruebli
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Grunerbsensuppe Grinerbsensuppe
Mittwoch Trutenpiccata Tomatensauce Spaghetti mit
12. Mai Spaghetti Tomatensauce
2021 Broccoli mit Nussbutter Geriebener Parmesan
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Blumehkohlcremesuppe Blumehkohlcremesuppe
Donnerstag Schweinshaxen Rotweinjus Polentapizza mit
13. Mai Polenta Zucchetti, Auberginen, Champignons
2021 Saucenkohlréabli Mozzarella
Salat Salat
Vanillek6pfli mit Beeren Vanillekopfli mit Beeren
Griesssuppe mit Lauch Griesssuppe mit Lauch
Freitag Pangasiusfilet (VN) mit Krauterrahmsauce Pochiertes Ei mit Kdsesauce
14. Mai Mandelreis Mandelreis
2021 Rahmspinat Rahmspinat
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Gemisecremesuppe Gemisecremesuppe
Samstag Alplermaggronen mit Alplermaggronen mit
15. Mai Schinkenstreifen, Apfelmus Rostzwiebeln
2021 Roéstzwiebeln Apfelmus
Salat Salat
Frische Frichte Frische Frichte
Tomatencremesuppe mit Basilikumrahm Tomatencremesuppe mit Basilikumrahm
Sonntag Kalbsleber mit Krauterjus Quornschnitzel mit Krauterjus
16. Mai Rosti Rosti
2021 Grine Bohnen Griine Bohnen
Salat Salat

Caramelkdpfli mit Rahm

WOCHENHIT MITTAG (Montag bis Freitag)

Suppe / Salat

Salatteller mit

Frihlingsrollen und Sweet sour Sauce

Frichte

Sofern nichts anderes vermerkt ist, servieren wir lhnen nur Schweizer Fleisch.

Menuianderungen bleiben vorbehalten. Uber allergene Inhaltsstoffe in den einzelnen Lebensmitteln informiert Sie auf Anfrage eine fachkundige Person aus der Kiiche.




