
Woche 21

   Tagesmenü    Vegetarisches Menü

Blattsalat oder Kidneybohnensalat Blattsalat oder Kidneybohnensalat

Montag Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe

19. Mai Münchner Bierbraten mit Jus Gebackener Camembert

17. Jul Römische Nocken mit Preiselbeer-Dip

Bayrisch Kraut (Kabis) und Gemüsesalaten

Frische Früchte Frische Früchte

Überraschungssalat vom Lernenden Überraschungssalat vom Lernenden

Dienstag Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen

20. Mai Pouletgeschnetzeltes mit Champigons Grillierte Avocado mit Hüttenkäse

2025 Rösti Antipasti-Gemüse

Blumenkohl und Pesto

Beerengrütze mit Vanillesauce Beerengrütze mit Vanillesauce

Gemischter Frühlingssalat mit Kübiskernen Gemischter Frühlingssalat mit Kübiskernen

Mittwoch Erbsencrèmesuppe mit Minze Erbsencrèmesuppe mit Minze

21. Mai Maispoulardenbrust mit Jus Weissweinrisotto

2025 Weissweinrisotto mit Basilikum mit Wurzelgemüse

Broccoli Sbrinzrollen mit Frischkäse

Frische Früchte Frische Früchte

Überraschungssalat vom Lernenden Überraschungssalat vom Lernenden

Donnerstag Geröstete Griesssuppe Geröstete Griesssuppe

22. Mai Weisse Spargeln mit  Kressesauce Spargelomelette

2025 Frühkartoffeln mit Frühkartoffeln

geräucherter Vorderschinken Kerbel-Dip

Caramelcrème mit Rahm Caramelcrème mit Rahm

Blattsalat oder Griechischer Salat Blattsalat oder Griechischer Salat

Freitag Fenchelsuppe mit Pernod Fenchelsuppe mit Pernod

23. Mai Dorschfilet mit Kräuterkruste Serviettenknödel mit Pilzragout

2025 Salzkartoffeln Blattspinat

Blattspinat

Frische Früchte Frische Früchte

Salat Salat

Samstag Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe

24. Mai Chili con carne "Nasi Goreng"

2025 mit Pilawreis Gebratener Reis mit geräuchertem Tofu

Gemüse und Ei

Frische Früchte Frische Früchte

Salat Salat

Sonntag Grüne Minestrone Grüne Minestrone

25. Mai Tessiner Schweinsbraten mit Thymianjus Blumenkohl-Käseschnitzel mit Zitrone

2025 Kartoffelstock mit getrockneten Tomaten Kartoffelstock mit getrockneten Tomaten

Ofengemüse Ofengemüse

Marinierte Erdbeeren mit Vanilleglacé Marinierte Erdbeeren mit Vanilleglacé

Wenn nicht vermerkt, handelt es sich um Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren.

Menüänderungen bleiben vorbehalten. Über allergene Inhaltsstoffe in den einzelnen Lebensmitteln informiert Sie auf Anfrage eine fachkundige Person aus der Küche.

Früchte

MITTAGESSEN

WOCHENHIT MITTAG

Suppe / Salat

--

Vegetarische Frühlingsrollen mit Sweet-Chilisauce

und asiatischem Glasnudelsalat


