
Woche 22

   Tagesmenü    Vegetarisches Menü

Blattssalat oder Blumenkohlsalat Blattssalat oder Blumenkohlsalat

Montag Bouillon mit Crespelle Bouillon mit Crespelle

26. Mai Kalbsvoressen mit Lauch Spinat-Ricotta-Canneloni

2025 Teigwaren mit Gorgonzola

Erbsen und Karotten

Frische Früchte Frische Früchte

Überraschungssalat vom Lernenden Überraschungssalat vom Lernenden

Dienstag Kartoffelcrèmesuppe Kartoffelcrèmesuppe

27. Mai Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce Linsencurry

2025 Rösti mit Jasminreis

Mischgemüse und Tempeh

Erdbeerparfait mit Rahm Erdbeerparfait mit Rahm

Kopfsalat mit gehackten Ei Kopfsalat mit gehackten Ei

Mittwoch Gemüsecrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe

28. Mai Saltim Bocca vom Schwein Pasta alla norma

2025 Gersotto mit Tomaten und Auberginen

Mediterranem Gemüse Parmesan

Frische Früchte Frische Früchte

Überrraschungssalat vom Lernenden Überrraschungssalat vom Lernenden

Donnerstag Karottencrèmesuppe Karottencrèmesuppe

29. Mai Pouletschenkel-Knusperli mit Cocktailsauce Arancini (Gebackene Risottobällchen)

2025 Bratkartoffeln mit Gemüse und Parmesan

Cocobohnen Tomatensauce und Pesto

Kalamasimousse mit Himbeeren Kalamasimousse mit Himbeeren

Blattsalat oder Randen-Apfelsalat Blattsalat oder Randen-Apfelsalat

Freitag Artischockencrèmesuppe Artischockencrèmesuppe

30. Mai Wolfsbarschfilet (TÜR) mit Safransauce Gefüllte Vollkorncrêpes

2025 gebratenen weissen Spargeln mit weissen und grünen Spargeln

Frühkartoffeln Belper Knolle

Frische Früchte Frische Früchte

Salat Salat

Samstag Champigoncrèmesuppe Champignoncrèmesuppe

31. Mai Meatballs mit BBQ-Sauce Bulgur Gemüsetäschli mit Hüttenkäse

2025 Kartoffelstock Ofenpeperoni

Ofenpeperoni

Frische Früchte Frische Früchte

Salat Salat

Sonntag Brunnenkressesuppe Brunnenkressesuppe

01. Jun Rindsschmorbraten mit Rotweinjus Süssmaitätschli

2025 Kartoffelgartin Sauerrahmknödel

Sommergemüse Sommergemüse

Rüeblitorte mit Rahm Rüeblitorte mit Rahm

Wenn nicht vermerkt, handelt es sich um Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren.

Menüänderungen bleiben vorbehalten. Über allergene Inhaltsstoffe in den einzelnen Lebensmitteln informiert Sie auf Anfrage eine fachkundige Person aus der Küche.

Früchte

MITTAGESSEN

WOCHENHIT MITTAG 

Suppe / Salat

--

Melonenteller mit Rohschinken und Mozzarella

Kräuterbaguette


